NAVOD K OBSLUZE

Horkovzdusna fritéza

Professor FH1700W

VaZeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho vyrobku.
Pristroje jsou vyrabény za pouZiti nejnovéjsich vyrobnich metod s ddrazem na kvalitu,
snadnou obsluhu a dlouhou Zivotnost.
Pred pouzitim si pfectéte tento navod a disledné se jim Fid'te.
Na poSkozeni zptisobena nedodrZenim pokynut k obsluze nemuze byt uplatnéna zaruka.
Navod k obsluze uschovejte pro budouci pouZiti.
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU
+ Oznaceni modelu: FH1700W

+ Jmenovité napéti: 220-240V~50-60Hz

+ Jmenovity pfikon: 1700W

+ Objem koSiku: 5L

+ Teplotni nastaveni: 80-200°C
« Casovag: 0-60min

POPIS

1. Dotykovy displej

2. Fritovaci ko$

3. Tladitko uvolnéni koSe

4. Madlo fritovaciho koSe

5. Télo pfistroje

6. Fritovaci nadoba

7. Vydech horkého vzduchu
8. Privodni kabel

PODROBNY POPIS DISPLEJE
1. Hlavni vypinag

2. Tlacitko volby programd

3. Tlacitko minus

4. Tlacitko plus

5. Tlacitko nastaveni teploty (80°C - 200°C,+-5°C)

6. Tlacitko nastaveni ¢asu (

7. Kontrolka funkce ventilatoru
8. Kontrolka nastaveni teploty
9. Kontrolka nastaveni ¢asu
10. Kontrolka teploty

11. Kontrolka ¢asu v minutach

12. - 19. Kontrolky pfednastavenych programu
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DULEZITE BEZPECNOSTNIi INSTRUKCE

Pfed prvnim pouzitim si pozorné prectéte tento navod a uschovejte jej pro
pozdéjsi potiebu.

Abyste predesli moznému nebezpeci, nikdy nepfipojujte tento pfistroj k exter-
nimu ¢asovému spinaci.

Po vybaleni pfistroje se presvédCte, zda je spotfebi¢ kompletni a zda neni
poskozen. V pfipadé, Ze si nejste jisti, spotiebi¢ nezapinejte a obratte se na
autorizovany servis nebo prodejce.

&VAROVANE Nedotykejte se horkého povrchu fritézy.

Pokud se zafizeni dotykate, budte opatrni. Pokud se potfebujete zafizeni
dotykat béhem pouzivani Ci kratce po ném, pouzivejte kuchynské rukavice.
Zafizeni pouzivejte pouze ke stanovenému UcCelu. NepouZivejte zafizeni k
jinym ucelim, nez je popsano v navodu.

Fritéza je ur€ena pouze k pouziti v domacnosti. Neni urCena pro jiné prostory,
jako jsou napr.: Kuchynské kouty v obchodech, kancelafich a ostatnich pra-
covnich prostredich, v zemédélstvi, hosty v hotelich, motelech a jinych obyt-
nych prostredich, v podnicich zajistujicich nocleh se snidani

Zajistéte, aby kolem zafizeni byl dostatek mista (minimalné 10cm okolo a nad
pfistrojem), aby mohlo ze zafizeni unikat teplo a aby byla zajisténa dostate¢na
ventilace.

Fritézu nikdy nezakryvejte!

Nepouzivejte nikdy fritézu s poSkozenou pfivodni $fidrou nebo zastrékou.
Nepouzivejte rovnéz pfistroj, je-li porouchany nebo jinak poskozeny.
Nedoporu€ujeme pouzivani adaptér a/nebo prodluzovaci Siidry. Je-li je- jich
pouziti nezbytné, pouzijte jen takove, které vyhovuji platnym bezpecnostnim
normam, a dbejte, abyste neprekroCili limit napéti uvedeny na prodluzovaci
Silre Ci adaptéru.

Tento spotfebi¢ mohou pouZivat déti ve véku 8 let a starSi a osoby se sni-
zenymi fyzickymi, smyslovymi €i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pou-
Zivani spotfebiCe bezpeCnym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpecim.
Déti si se spotfebi¢em nesméji hrat. Cisténi a udrzbu provadénou uZivatelem
nesmeéji provadet déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi
8 let se musi drzet mimo dosah spotrebiCe a jeho pfivodu. Na déti by se mélo
dohlizet, aby se zajistilo, Ze si nebudou se spotiebiCem hrat.

Pfed prvnim pouZitim zkontrolujte, zda napéti uvedené na Stitku pfistroje
odpovida napéti ve Vasi elektrické siti.

Nenechaveijte fritézu bez dozoru béhem vareni.

Pfed cisténim fritézu vzdy vypnéte, odpojte od pfivodu el. proudu a nechte
vychladnout.
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+ Fritéza je béhem provozu a i po jeho skonéeni horka. Vyhnéte se styku s
horkymi misty pfistroje. Fritézu béhem provozu a kratce po ném nepfe-
mistujte. Fritézu pfemistujte vzdy vychladlou a pokud mozno prazdnou.

* NepokouSejte se sami opravovat pristroj, zastrcku nebo pfivodni Sidru.
Ponechte to pfislusnému kvalifikovanému opravafi.

+ Nepokladejte pfistroj ani pfivodni Sfiliru na horky povrch. Pfivodni 8fidru nene-
chavejte nikdy viset pfes okraj stolu.

* NepouZivejte pfistroj pod Sirym nebem. Fritéza je uréena pouze pro pouziti
v domacnosti a nikoliv ke komerénim ucelim.

+ Spotfebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho
pfevrhnuti a v dostateéné vzdélenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna,
sporak, vafi¢, horkovzdudna trouba, gril), hoflavych pfedmétd (napf. zaclony,
zavésy atd.) a vinkych povrchu (napf. dfezy, umyvadla atd.).

« Vidlici napéajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el.

zasuvky mokryma rukama a tahanim za napajeci pfivod!

Neovladejte pfistroj mokryma rukamal!

Pristroj a jeho Casti nikdy neponofujte do vody!

VZdy pouzivejte originalni dodané prislusenstvi.

Pristroj odpojte ze zasuvky, kdyZ neni v provozu a pred kazdym Cisténim.

Vyjimatelnou nadobu nenapliuijte olejem ani tukem na smazeni. Zafizeni vyu-

Ziva k pfipravé pokrm0 horky vzduch.

* Ingredience vzdy vkladejte do fritovaciho koSe, abyste zamezili kontaktu s
topnymi télesy.

+ P¥i vkladani jidla do horké vyjimatelné nadoby dejte pozor, aby Vas neoparila
para nebo vystfikujici omastek Ci jiné horké tekutiny.

* Nepfepliujte fritézu vySe nez po znacku MAX uvnitf, hrozi nebezpeci popaleni
a kontaktu jidla s topnymi prvky.

* Do horké vyjimatelné nadoby nelijte studenou vodu. Voda se rozstfikne a
poskodi vyjimatelnou nadobu.

* lyjimatelnd nadoba je béhem pouzivani velmi horka. Vyjimatelné nadoby se
nedotykejte.

* NepouZivejte dfevéné uhli ani podobna hoflava paliva.

+ OkamZité odpojte zafizeni z el. sité, jestlize uvidite vychazet z pfistroje tmavy
dym. PocCkejte, nez dym pfestane ze zafizeni vychazet a poté zafizeni ote-
viete.

& VAROVANI! Toto zafizeni obsahuje topné prvky. Povrchy zafizeni
mohou byt horké, dbejte zvySené opatrnosti pfi pouzivani tohoto zafi-
zeni. Dotykejte se pouze displeje a madla fritézy. Povrch zafizeni zistava
horky i uritou dobu po ukonéeni pouzivani. Ujistéte se, ze zafizeni
vychladlo pfed manipulaci s nim.
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PRED PRVNIM POUZITiM

1. Pfistroj rozbalte a odstrarite vSechny obalové materialy.

2. Odstrarite lepici pasky drzici vysuvné Casti pfistroje.

3. Télo pfistroje otfete vinkym hadrem. Fritovaci nadobu a ko$ dukladné omyjte v teplé vodé
s pfidavkem saponétu, oplachnéte Cistou vodou, otfete a pIné vysuste.

4. Umistéte fritézu na tepelné odolnou, rovnou, stabilni, pevnou a neklouzavou plochu.
Ujistéte se, Ze el. zasuvka je lehce dostupna.

5. Nenapliujte nddobu Zadnou tekutinou.

6. Zapnéte zafizeni na 10 minut prazdné na teplotu 200°C. Poté ho nechte zcela vychlad-
nout a opét otfete a omyjte.

Upozornéni: Pii prvnim zapnuti, muZe kratce vychazet trochu koufe a charakteristicky
zapach, ktery je bézny.

POUZITi

Fritéza muze byt pouzita k pfipravé Siroké Skaly pokrm0. UmoZriuje jednoduchou a zdravéjsi
pfipravu Vasich oblibenych pokrm( za pouziti proudéni horkého vzduchu. Vyhodou této
vzduchové fritézy je rovnomérné proudéni vzduchu a peceni ze vSech stran. V této fritéze je
mozné pfipravovat vétSinu pokrm0 bez pfidaného oleje.

1. Zapojte fritézu do zasuvky.

2. Vysunte nadobu s koSem z fritézy.

3. Naplrte koS ingrediencemi.

4. PIné zasunte nadobu s koSem do fritézy.

Upozornéni! NepouZivejte pfilisného tlaku k zasunuti, mohlo by dojit poSkozeni vodicich list.
Nikdy nepouzivejte fritézu bez fritovaciho koSe. VZdy se dotykejte pouze madla
fritovaciho koSe! V opacném pripadé hrozi riziko popaleni kiZe.

5. Pfi spravném zasunuti se rozsviti kontrolka ,Hlavni vypinac®. Pro zapnuti fritézy ji stisk-
néte po dobu 3 vtefin. Po zapnuti se nastavi zakladni program 200°C a 15 minut.

6. Tlacitky 2 aZ 6 nastavte bud pfednastaveny program, ¢i Vami zvolenou teplotu a ¢as.
Teplotu Ize pridavat i ubirat po 5°C v rozmezi 80°C — 200°C, Cas Ize pfidavat &i ubirat
po jednotlivych minutach v rozmezi 1min — 60min.

7. VaSe nastaveni potvrdite a spustite fritézu opétovnym zméacknutim Hlavniho vypinace.

8. V pribéhu fritovani mizete zmacknout tlacitko Hlavni vypinac pro pozastaveni ¢i zno-
vuspusténi.

9. Pro vypnuti fritézy stisknéte Hlavni vypina€ na 3 sekundy.

10. Fritézu je mozné vypnout i manuélné sniZzenim ¢asu na 1minutu.

11. Po vypnuti fritézy vyjméte nddobu s koSem. Nadobu umistéte na tepelné odolnou pod-
lozku a uvolnéte tlacitkem koS. Ingredienci z koe nasypte do misy ¢i na taliF.

12. Fritézu je mozno pouZivat opakované a neni nutné ji nechat vychladnout.
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V pribéhu fritovani je doporu¢eno zhruba v poloviné ¢asu vytahnout ko$ a ingredienci
promichat i otocit. Pfi promichavani nemackejte tlagitko pro uvolnéni koSe. V pfipadg, Zze
ve fritovaci nadobé je odkapana tekutina ze suroviny, nejprve ho odlozte na tepelné odolnou
podlozku a poté uvolnéte koS tladitkem a nasledné promichejte/otocte.

Upozornéni! Jelikoz fritéza téméf okamZité ohfeje vzduch uvnitf fritézy na poZadovanou
teplotu, vytahujte nadobu s koSem pomalu a obezietné!
Nikdy neotacejte nadobu s kosem vzhiru nohama, mohlo by dojit k nechté-
nému vyliti tekutiny z nadoby.

TABULKA PREDNASTAVENYCH PROGRAMU

Nazev programu Steak | Drabez | Krevety | Ryby | Pizza |Hranolky| Peceni |Zelenina
Teplota 180 180 180 180 200 200 160 160
Cas 16 15 12 18 20 17 17 30

Véha ingredience (g) | 100-600 | 100-600 | 100-500 | 100-500 | 100-500 | 100-500 | 100-500 | 100-500

+ Tato tabulka ma pouze referenéni vypovidaji hodnotu, jelikoz velikost, stav, plvod a typ
ingredienci se mohou liSit, neni mozné garantovat nejlepsi nastaveni pro Vasi ingredienci.

* Vzdy zkontrolujte, zda je VaSe ingredience pfipravena dle Vami pozadované Upravy. Pokud
ne, nastavte dodateénou dobu fritovani.

TYPY PRO JEDNODUSSi POUZiIVANI

* Ingredience nakrajené na mensi kusy potfebuji méné ¢asu na pfipravu.

* Nadmérné mnozstvi ingredience vyZaduje vyrazné delsi ¢as na pfipravu.

+  Promichanim uprostfed doby fritovani snizite dobu fritovani a vylepSite rovnomérnost
fritovani.

«  Pro co nejlepsi vysledek fritovani hranolek je promichejte se Izici oleje pfed vioZzenim do
fritézy.

+  Optimalni mnozstvi hranolek je 500g na jeden kos.

+  Nepfipravuijte pfili$ tuéné ingredience ve fritéze, napk.: klobasy, rozehfaty tuk stfika na
topna télesa fritézy a vytvafi zapach.

* Ingredience vhodné do horkovzdu$né trouby mohou byt pfipravovani i v této fritéze.

+  Pro peceni umistéte do fritézy pecici formu.

Fritézu je mozné pouzit i k ohfati ingredienci. Doporu€ujeme fritézu nastavit na 10 minut
na 150°C.
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CISTENI, UDRZBA A SKLADOVANi

Fritézu vycistéte po kazdém pouzivani

Pfed ¢isténim fritézu odpojte od el. sité a ujistéte se, Ze je vychladla. Pro urychleni
vychladnuti vysurite fritovaci nadobu.

Nepouzivejte k ¢iSténi ostré pfedméty, kovové piedméty a jiné kuchyriské potreby, které
by mohli poSkodit nepfilnavy povrch fritézy.

Nepouzivejte Cistici rozpoustédla ani abrazivni istici prostfedky.

Télo fritézy otfete navihéenym hadrem.

Nadobu a kos fritézy umyijte horkou vodou, neabrazivnim mycim prostfedkem a mékkou
houbi¢kou.

V pfipadé, Ze nelze nadobu nebo ko$ vycistit od vSech pfipeenych necistot nechte je
odmocit v horké vods.

Vnitfek téla fritézy vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbickou.

Pfed uskladnénim fritézu odpojte, nechte vychladnout, vycistéte a nechte piné oschnout.
Fritézu skladujte v suchém prostfedi.
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ZARUCNi PROHLASENI

Dékujeme Vam za dlvéru v tento vyrobek. V&fime, Zze s nim budete maximalné spokojeni. Jestlize
jste se rozhodli zakoupit néktery vyrobek z oblasti drobnych kuchyrskych spotfebici, péce o télo nebo
spotfebni elektroniky, dovolujeme si Vas upozornit na nékolik skuteénosti.

- PFi vybirani pfistroje peclivé zvazte, jaké funkce od pfistroje pozadujete. Pokud Vam nebude vyrobek
v budoucnu vyhovovat, neni tato skuteénost diivodem k reklamaci.

- Pfed prvnim pouzitim si pozorné piectéte pfilozeny navod a dlsledné se jim fidte.

- VeSkeré vyrobky slouZi pro doméaci pouZiti. Pro profesionalni pouZiti jsou urCeny vyrobky specializo-
vanych vyrobcd.

-VSechny doklady o koupi a o pfipadnych opravach VaSeho vyrobku peclivé uschovejte po dobu 3 let
pro poskytnuti maximalné kvalitniho zaruéniho a pozaruéniho servisu.

Na tento domaci spotfebi¢ poskytujeme zaruku na bezchybnou funkci po dobu 24 mésicl od data
zakoupeni vyrobku spotfebitelem. Zaruka se vztahuje na zavady zpusobené chybou vyroby nebo vadou
materialu.

Zaruku Ize uplatiiovat u organizace, u které byl vyrobek zakoupen. Zaruka je neplatna, jestlize je zavada
zpUsobena mechanickym poskozenim (napf. pfi pfepravé), nespravnym pouzivanim nebo pouzivanim
v rozporu s navodem k obsluze, neodvratnou udalosti (napf.Zivelna pohroma), byl-li vyrobek pfipojen na
jiné sitové napéti, nez pro které je ur€en a také v pfipadé Uprav nebo oprav provedenych osobami, jez
k tomuto zakroku nemaji oprdvnéni. Vyrobky jsou ureny pro pouZiti v doméacnosti. Pfi pouZziti jinym
zplsobem nemUze byt zaruka uplatnéna.

V pfipadé poruchy se obratte na prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili. Pi reklamaci je potfeba
doloZit doklad o koupi vyrobku.

V pfipadé nerespektovani téchto zasad nemizeme uznat pfipadnou reklamaci.

Servis: Zasobovani a. s., Chloumecka 3376, 276 01 Mélnik,
tel.: 315 646 160, reklamace@zasobovani.cz, www.eva.cz

Zpétny odbér elektroodpadu

Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni (z domacnosti)
|

Uvedeny symbol na vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamena, Ze pouzité elektrické nebo elektronické vyrobky
nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za U¢elem spravné likvidace vyrobku jej odevzdejte na urce-
nych sbérnych mistech, kde budou pfijata zdarma.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomizete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich
negativnich dopadu na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadt. Dalsi
podrobnosti si vyzadejte od mistniho tfadu, nejblizéiho sbérmého mista, v Zakonu o odpadech pfislusné zemé, v CR &.
185/2001 Sb. v platném znéni. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy

udéleny pokuty.

Dovozce: Zasobovani a.s., Chloumecka 3376, 276 01 Mélnik, Ceska republika, www.EVA.cz
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